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Los ojos cuando estan cerrados meditan y suefan,
vislumbrando un fragmento, un cuadro que nos muestra

cdémo queremos dibujar el futuro.

Son los Pdrpados, los testigos presentes de nuestros
suefos y pensamientos, de los deseos que convertimos en
realidad con esfuerzo, como este vino, que hoy esta en una

botella y manana estara en tu copa.

FICHA TECNICA

Variedad: Tempranillo 100%

Graduacion Alcoholica: 14%

Produccion: 3500 botellas

Vifnedo: Parcela El Pinar, Quintanilla de Arriba
Altura: 829 msnm

Suelos: Arcillo-calcareo

Elaboracién: Fermentacion en acero inoxidable
Fermentacion malolactica en barrica de roble
francés

Crianza en barrica de roble francés 9 meses

Nota de Cata: Las notas florales, de frutos rojos y
la mineralidad tipica de los suelos calcareos
representan la procedencia. Sedoso, amplio y con
longitud, de paso fresco en boca.




